
Alto:
85 cm

Ancho:
44 m

Prof.:
77 cm

Amasadora
Industrial 12 Kg
Con Timer
VAM-30T

Ficha técnica

Aumenta la productividad de
tu panadería con una
amasadora industrial
confiable que entrega
potencia y precisión.

Características especiales:

Línea frío

CONTACTOS DE TIENDAS EN SANTIAGO:
Sucursal: Calle ñuble 1222  
+56 9 9685 2649+56 9 9808 5972

Casa Matriz: General gana 1401 
+56 9 3316 3745

Arevalo.cl

Conóceme 

Cap. max mezcla:
≤ 12 kg Modelo: VAM-30T

Potencia: 2 kW

Reforzar tus lineas
de amasado

Velocidad:
250 rpm

Volumen
bowl: 30 Litros

Sistema de transmisión
a través de poleas.

Acero inoxidable con
esmaltado al horno.

Peso neto: 109 kg
Peso neto: 135 kg

Rejilla de protección en
acero inoxidable. 

Voltaje/frecuencia: 
220V / 50Hz.  1.8kW/24h

Timer de 60
minutos



A r e v a l o . c l

Contáctanos

Aceptamos todo medio de pago para tu
comodidad.

CASA MATRIZ: GENERAL GANA 1401 
+56 9 3316 3745 +56 9 9808 5972

Débito | Crédito Transferencia Efectivo

¡Solicita tu
cotización online!

Arevalo.cl

A r e v a l o . c lSigue nuestras redes sociales
para ver nuestras ofertas

A r e v a l o . c l

Medios de pagos

Contamos con un amplio stock de
productos. Si necesitas más información
puedes contactarnos a través de nuestros
canales digitales.

Venta de productos para
comerciantes y emprendedores 

Metodos de entrega

Despacho en toda las comunas de Santiago
el mismo día comprando antes de las 12 pm.
Envío a regiones por empresas de
transporte
Retiro en nuestra tienda.

C o n t a c t o @ a r e v a l o . c l

Lun a Jue 09:00 – 18:00 hrs.

Sábado 09:00 a 13:30 hrs.
Viernes de 09:00 a 17:00 hrs.

+56 9 9685 2649
SUCURSAL: CALLE ÑUBLE 1222

HORARIOS:


